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Cobe Factory

« LE MINI-FOUR INTELLIGENT »

OSEZ ENFIN VOUS LANCER EN
PATISSERIE GRACE A CAKE FACTORY !

En mode Manuel et votre magazine a la main,
votre robot va devenir votre nouvel allié gourmandise
pour des déjeuners, diners, golters et desserts toujours
réussis | Découvrez vite nos 50 recettes spécialement
créées par notre cheffe : des lasagnes a dévorer sur le
pouce, des tortillas, des frittatas, des tartes... Mais aussi
des patisseries, des plus classiques aux plus extrava-

gantes : muffins, mille-feuilles inratables, charlotte...

Ne manquez plus jamais d’'inspiration gourmande

avec Mon Robot ce Héros : Cake Factory !

A trés bientdt pour un numéro spécial Automne,

Bon appétit

Marina DEROUET - Rédactrice en chef
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