
1 – Les entrées 
Feuilletés de pâte filo à la feta et au thym
Bouchée à la reine au poulet
Œufs mollets à la florentine
Empanadas grecques
Croque-madame à la tomate 
Croquettes de rosette au fromage
2 – Les viandes 
Pilons de poulet aux épices douces
Confit de canard et pommes de terre rôties au romarin
Brochettes de kefta, courge et riz citronné 
Magret de canard à la poire
Cordon bleu au chorizo, chapelure de chips
3 – Les poissons 
Cabillaud au chou et aux herbes de Provence
Lieu noir aux lardons et tomates rôties
Sole rôtie aux blettes
Maquereau au thym et au citron
Saumon mariné au miel et au soja
4 – Les plats réconfortants 
Lasagnes épinards ricotta
Tartiflette 
Mont d’or, pommes grenaille et lard
Gratin dauphinois
Gratin de poireaux aux lardons et au livarot
Gratin de gnocchis à la bolognaise
5 – Les légumes 
Chips de légumes
Pommes de terre et carottes rôties aux épices, ail et laurier
Chou-fleur pané et sauce au yaourt
Butternut rôti aux œufs 
Champignons Portobello farcis au riz
6 – Les fruits rôtis 
Ananas rôti aux épices
Clémentines rôties à la verveine
Poires rôties au miel, pistaches et raisins secs
Kiwis rôtis à la vanille
Beignets de poires 
7 – Brioches et pains 
Mini brioches feuilletées à la clémentine
Petites galettes amandes et pistaches
Pain à l’ail
Pain Hallot 
Œuf cocotte en brioche
8 – Les tartelettes)
Mini quiche façon raclette
Mini quiche au chou rouge, pommes et boudin blanc
Petite tatin à l'ananas



Tartelette au citron
Tartelette « fleur aux pommes »
Tartelette aux noix
9 – Les goûters à partager 
Pop-corn
Cake moelleux aux dattes et au miel
Maxi cookies
Baklava aux amandes et aux pistaches
10 – Spécial enfant 
Dinosaures à croquer 
Sablés panda
Cookie au M&M’s®


